Injera

Sauerteigfladen mit:

Vegetarisch Menii Athét

Degustation Menii Vegetarisch (Athavt) 18.00
Sehr empfehlenswerter vegetarischer Teller aus: Linsen,
Spinat, Gelberbsen, Kohl, Shiro (dthiopische Bohnenpulver
Sauce), Kartoffeln-Karotten Eintopf und Bohnen

Fleisch Meniis A2

Key-Uot (?N& O @T) 16.00

Rinds-Geschnetzeltes, Tomaten, Zwiebeln, Paprika und
Gelberbsensauce (scharf)

Doro-Uot Gored-Gored (P&C @OT 14L& 74&) 16.00

Geschnetzeltes Poulet Brust geschmort mit Tomaten,
Zwiebeln, Paprika serviert mit Gelberbsensauce (scharf)

Degustation Menu (N£27k) 25.00
Kombination von Rind, Poulet, Lamm & Vegetarisches Menli

Yebahil-Doro (auf Vorbestellung) 19.00

Ein sehr aufwendig zubereitetes athiopisches Gericht. Poulet
(Unter- oder Oberschenkel), Paprika Sauce serviert mit
gekochtem Ein, Ayb & Gelberbsen Sauce (scharf)

Diverses

Menge Preis in CHF
Berbere 100g 5.00
Injera Stk. 1.50
Sambussa Stk. 2.50

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung
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Tel. 076 387 47 95

E-Mail: info@injera.ch



