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ethiopian restaurant - take away Ta ke-.away
catering services Injera, Athiopisches Sauerteig-Fladenbrot, mit:
0313013702 admin@injera.ch
Vegane/Vegetarische-Meniis : CHF
@ 3 stiick Sambussa 9.00 8.00

Teigtasche mit Griine-Linsen-Zwiebeln und Petersilien mit Awaze-Dipp

@ 3 stiick Sambussa mit Salat 16.00 14.00
Gemischter-Salat mit Injera-Dressing, 3 Stiick Sambussa mit Awaze-Dipp

Tegamino-Shiro 18.50 16.50
Shiro, Favebohnensauce, gekocht mit Gewlirzbutter in dthiopische
Tonpfanne, begleitet mit Spinat und Kartoffeln-Karotten-Eintopf

Miser Bekibe 18.50 16.50
Mit Gewirzbutter abgeschmeckte Linsensauce, Spinat und Weisskohl

LV Degustation Menii Vegetarisch 23.50 21.00
Grinenbohnen, Kartoffeln-Karotten-Eintopf, Gelberbsensauce, Spinat,
Shiro, Weisskohl-Zwiebelneintopf und Linsensauce

Fleisch-Menlis

Kehy-Uot 21.50 19.50
Rinds-Geschnetzeltes-Zwiebeln-Paprikasauce (scharf), Spinat
und Gelberbsensauce

Kitfo 22.00 20.00
,Tartar-Gericht” aus feinstem Rindshack-fleisch zubereitet mit
athiopischer Gewlirzmischung begleitet mit Spinat und Linsensauce.

Yedoro-Kehy-Uot 21.00 17.50
Geschnetzeltes-Poulet-Brust gekocht in Zwiebeln-Paprikasauce (scharf)
Begleitet mit Griinenbohnen und Gelberbsensauce

Doro-uot 22.50 20.50
Ein sehr aufwendig zubereitetes athiopisches Poulet Gericht (scharf) mit
gekochtem Ein, hausgemachter Hittenkdse und Gelberbsensauce

Sihga-Alitscha 21.00 19.00
Lammragout gekocht mit Zwiebeln-Kurkuma-Gewiirzbutter
begleitet mit Linsensauce und Weisskohl

Yebeg Tibs 23.00 21.00
Lammgigot-wiirfel gebraten mit Zwiebeln-Gewiirzbutter-Rosmarin
begleitet mit Spinat, Linsensauce und Salat

Kombination-Menii mit Fleisch & Vegetarisch 26.50 24.50
Kombination von Kehy-Uot, Sihga-Alitscha, Yedoro-Kehy-Uot und
vegetarisches Degustation Menii

Jedes Menii wird mit 2+% Stlick Injera zubereitet. Extras
Stiick Injera 2.00
Stiick Sambussa 3.00
Extra Salat 3.00
Portion Reis 9.50

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. 2.6% MwSt.



